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Dengg

KRAPFEN & KNODEL
MANUFAKTUR

ZUTATEN
Kartoffeln (62%]), Wasser, WEIZENMEHL,
VOLLEI BUTTER, Speisesalz, Muskat.

ALLGERGENE STOFFE

Allergene Stoffe sind in GroBbuchstaben angegeben.
A.. Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
C... Ei und daraus gewonnene Erzeugnisse

G... Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE / 100g
Brennwert 850 kJ / 202 keal
Fett 429

davon gesattigte Fettsduren | 2,4 g
Kohlenhydrate 35¢g

davon Zucker 03¢

Eiweil3 504g

Salz 2,64
BESONDERE MERKMALE

v ohne Konservierungsstoffe
v ohne Geschmacksverstarker
v ohne Aromen

VERPACKUNGSEINHEIT
1 kg

dengg krapfen & knodel manufaktur GmbH
Innsbrucker Strasse 11 ¢ 6060 Hall in Tirol
t: +43 (0) 5223 22 441

officelddengg.info ® www.dengg.info

hergestellt in

Brddpfelpaunzen

handgemacht & tiefgekiihlt

ZUBEREITUNG IN DER PFANNE

Die gefrorenen Erdapfelpaunzen kurz antauen las-
sen und bei mittlerer Hitze ca. 4 Minuten in Butter
oder Ol goldbraun braten.

Nicht zum Rohverzehr geeignet!

SERVIERTIPP

Genieflen Sie unsere handgemachten Erdap-
felpaunzen z.B. pikant mit Sauerkraut serviert
oder als sufle Variante mit Apfelmus oder ganz
einfach als Beilage zu einem Fleischgericht.
Guten Appetit!



