N

Dengg

KRAPFEN & KNODEL
MANUFAKTUR

ZUTATEN
WEIZENMEHL, MILCH, Rapsol. BUTTER, VOL-
LEI, Zucker, Rum, Hefe, Speisesalz.

ALLGERGENE STOFFE

Allergene Stoffe sind in GroBbuchstaben angegeben.
A.. Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
C... Ei und daraus gewonnene Erzeugnisse

G... Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE / 100g
Brennwert 1296 kJ / 309 kcal
Fett 14 g

davon gesattigte Fettsduren 304
Kohlenhydrate 40 g

davon Zucker 3,8¢

Eiweil 684

Salz 0,18 g
BESONDERE MERKMALE

v ohne Konservierungsstoffe
v ohne Geschmacksverstarker
v ohne Aromen

VERPACKUNGSEINHEIT (Stiick a 100 g)
4 [ 20 Stiick

dengg krapfen & knodel manufaktur GmbH
Innsbrucker Strasse 11 ¢ 6060 Hall in Tirol
t: +43 (0) 5223 22 441

officelddengg.info ® www.dengg.info

hergestellt in

Kiachl

handgemacht & tiefgekiihlt

ZUBEREITUNG BACKOFEN
Die gefrorenen Kiachl im vorgeheizten Backofen
ca. 10 min bei 100°C backen.

Oder:
Bei Raumtemperatur auftauen lassen und bei Bedarf
kurz im Ofen erwarmen.

Nicht zum Rohverzehr geeignet!

SERVIERTIPP

Genieflen Sie unsere handgemachten Kiachl
mit etwas Sauerkraut, mit Preiselbeermarme-
lade oder einfach mit Staubzucker bestreut.
Guten Appetit!



